
· Nouilles sautées aux légumes, lamelles de canard flambées au saké, jus de viande
· Tranches de saumon cru, salade aux dés d’avocat et ananas, vinaigrette citron
· Bruschetta à l’huile d’olive et à l’ail, tomates, pignons de pins et basilic
· Salade aux fruits secs et jambon de marcassin fumé 
· Filet de caille et manchon, jus corsé, champignons des bois, pain aux noix et raisins secs
 

Nos Plats
· Filet de maquereau à l’huile de café, purée d’aubergine, crème de pomme de terre au beurre fumé 
· Filet de biche, ribs de maïs brulé, sauce barbecue, pomme de terre aux herbes de Provence (+5€) 
· Fish and chips de cabillaud, sauce basilic, spaghetti aux épinards
· Civet de marcassin « grand-mère », chicon braisé et pommes croquettes (+5€)
· Onglet à l’échalote, salade et pommes croquettes (provenance producteur local Billa)

Nos Desserts
· Bavarois chocolat et crème avocado 
· Beignet à la crème de spéculoos, glace vanille
· Dessert 85 : Pavlova aux fruits rouges
· Cheesecake aux framboises et zeste de citron vert 
· Brioche perdue, pommes flambées au rhum et glace vanille

Menu de saison « Autome-Hiver 2024» : 

Mise en bouche, entrée, plat, dessert à 42€ / p.p. 

Forfait boissons : vins appropriés, 1/3 blanc, 1/3 rouge, eaux et café inclus à 20€ / p.p. 

La composition des plats est susceptible de varier. Les informations concernant les

allergènes contenus dans nos mets sont à votre disposition.

Notre personnel se tient également à votre disposition pour vous fournir ces informations.

Nos Entrées 

Floreal La Roche,  avenue de Villez 6  6980 La Roche-en-Ardenne
084/219 446 reception.laroche@florealgroup.bewww.floreallaroche.be 
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· Nouilles sautées aux légumes, lamelles de canard flambées au saké, jus de viande
· Tranches de saumon cru, salade aux dés d’avocat et ananas, vinaigrette citron
· Bruschetta à l’huile d’olive et à l’ail, tomates, pignons de pins et basilic
· Salade aux fruits secs et jambon de marcassin fumé 
· Filet de caille et manchon, jus corsé, champignons des bois, pain aux noix et raisins secs
· Gebakken noedels met groenten, eendenreepjes geflambeerd in sake, vleesjus
· Plakjes rauwe zalm, salade met blokjes avocado en ananas, citroenvinaigrette
· Bruschetta met olijfolie en knoflook, tomaten, pijnboompitten en basilicum
· Salade van gedroogd fruit met gerookte everzwijnham
· Kwartelfilet, krachtige jus, wilde paddenstoelen, walnoot-rozijnenbrood

Nos Plats - Onze Hoofdgerechten
· Filet de maquereau à l’huile de café, purée d’aubergine, crème de pomme de terre au beurre fumé 
· Filet de biche, ribs de maïs brulé, sauce barbecue, pomme de terre aux herbes de Provence (+5€) 
· Fish and chips de cabillaud, sauce basilic, spaghetti aux épinards
· Civet de marcassin « grand-mère », chicon braisé et pommes croquettes (+5€)
· Onglet à l’échalote, salade et pommes croquettes (provenance producteur local Billa)
· Makreelfilet in koffieolie, auberginepuree, aardappelcrème met gerookte boter 
· Hindefilet, crispy maïsribbetjes, barbecuesaus, aardappelen met Provençaalse kruiden (+5€) 
· Fish & chips van kabeljauw, basilicumsaus, spaghetti met spinazie
· Stoofpotje van marcassin, witloof en aardappelkroketten (+5€)
 Entrecote met sjalotten, salade en aardappelkroketjes (van lokale producent Billa)

Nos Desserts Maison - Onze Huisgemaakte nagerechten
· Bavarois chocolat et crème avocado 
· Beignet à la crème de spéculoos, glace vanille
· Dessert 85 : Pavlova aux fruits rouges
· Cheesecake aux framboises et zeste de citron vert 
· Brioche perdue, pommes flambées au rhum et glace vanille
· Chocoladebavarois met avocadocrème
· Beignet met speculaascrème en vanille-ijs
· Pavlova met rood fruit 
· Cheesecake met frambozen en limoen
· Verloren brood van brioche, in rum geflambeerde appels en vanille ijs

Menu de saison « Autome-Hiver

2024» : 

Mise en bouche, entrée, plat,

dessert à 42€ / p.p. 

Forfait boissons : vins appropriés,

1/3 blanc, 1/3 rouge, eaux et café

inclus à 20€ / p.p. 

La composition des plats est

susceptible de varier. Les

informations concernant les

allergènes contenus dans nos

mets sont à votre disposition.

Notre personnel se tient

également à votre disposition pour

vous fournir ces informations.

Nos Entrées - Onze Voorgerechten

Floreal La Roche,  avenue de Villez 6  6980 La Roche-en-Ardenne
084/219 446 reception.laroche@florealgroup.bewww.floreallaroche.be 
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